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CUISINE SAVOUREUSE & BIERES ARTISANALES

o

LISON LEANDRE LOU CAMILLE PAUL ZOUF
Blonde Ambrée Rouge Blanche IPA Spéciale

Nos biéres sont brassées artisanalement & Besangon
et livrées dans tous nos établissements

Prix nets | service compris | En euros TTC
Labus d’alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération
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NOS COCKTAILS

MICRO-BRASSERIE ET BIERES ARTISANALES

Biéres artisanales brassées par nos soins

NOS PRESSIONS ARTISANALES*
@ LISON - BLONDE
@ LEANDRE - AMBREE
& LOU-ROUGE
& CAMILLE - BLANCHE
@ PAUL-IPA
& ZOUF** - SPECIALE
BIERE DU MOMENT**
PANACHE
MONACO
PICON
PICON CITRON

BIERE SIROP

*biéres disponibles selon arrivages **

Nos cocktails sont préparés au choix : AVEC ALCOOL ou SANS ALCOOL

9,95€ (version sans alcool & 7,95 €)

PINA COLADA - 20cl
Ananas, lait, noix de coco
Avec ou sans rhum

SEX ON THE BEACH - 20cl

Passion, péche, mure, grenadine, ananas
Avec ou sans vodka

MOJITO - 20cl

Menthe fraiche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse
Avec ou sans rhum

APEROL SPRITZ - 20 cl A o
Apérol, Prosecco, eau gazeuse o

COCKTAILS DU MOMENT

Découvrez nos créations, sur tableau, ou demandez-nous !

25CL

395 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,80 €
3195:€
4,20 €
4,40 €
4,60 €
4,20 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération

33CL LAPINTE 50CL 1,5L

4,95 € 7,50 €
595 € 8,50 €
595 < 8,50 €
S1I5kE 8,50 €
595 € 8,50 €
595 € 8,50 €
SIIOLE 8,50 €
4,95 € 7,50 €
4,95€ 7,50 €
5,60 € 7,50 €
5953 ZA0STE
595 € 7,80 €

selon saison et disponibilité

APERITIFS

Martini rocks - 7cl
Rouge, Blanc

Martini Bianco Tonic - 7cl
Bianco, citron vert, tonic

Ricard, Pastis - 2 cl
Perroquet, tomate - 2 cl
Kir vin blanc - 12 cl

Kir crémant - 12 cl
Suze - 4 cl

Whisky Supérieur - 4 cl

»

20,00 €
24,00 €
24,00 €
24,00 €
24,00 €
24,00 €
24,00 €

3,95 €

4,95 €

3,10 €

BISONE

3,95 €

5,50 €

4,50 €

7,95 €



EAUX & SODAS Q

La pétillante du 10-55 - 1L
Vittel - 25c¢l

Vittel sirop - 25¢l

Vittel - 1L

Vittel - 50cl

Coca ou Coca Zero - 30 cl
Fuze Tea Péche - 30 cl
Fanta - 30 cl

Sprite - 30 cl

Perrier - 33cl

Perrier sirop ou rondelle - 33cl
Schweppes Tonic ou Agrumes - 25cl
Limonade - 30cl

Diabolo sirop - 30cl

Carafe sirop a l'eau* - 1L

Sirop & I'eau* - 25¢l

Jus et nectars** - 25¢l

*Caramel, Cassis, Cerise, Citron, Fraise, Framboise,

Grenadine, Kiwi, Péche, Menthe, Pommme, Violette,
Vanille, Passion, Kiwi-banane

**Fraise, Ananas, Orange, Pomme, Tomate,
Multi-Fruits

A PARTAGER

LA PLANCHE L 17,95 €

Assortiment de charcuterie et de fromage

LA PLANCHE XL 24,95 €

Assortiment de charcuterie et de fromage

TAPAS L 17,95 €
4 accras de morue + 3 crevettes snacks + 2 camemberts snacks
2 onions rings + 3 aiguillettes de poulet crispy

2 boules panées mozza-tomato

Servis avec guacamole, sauce salsa et frites |

TAPAS XL 24,95 €
4 accras de morue + 3 crevettes snacks + 2 camemberts snacks
6 onions rings + 3 aiguillettes de poulet crispy

2 boules panées mozza-tomato + 4 potatoes pops

+2 mozza sticks

Servis avec guacamole, sauce salsa et frites !

MAIS AUSSI...

LES FLAM™

LES PIZZAS*

PIZZA XXL

Base créme ou tomate

suivante

BIR SPORTIF

complexe (e loisirs

Tapas L et XL : halal
Service de 12h a 14h et de 19h & 22h

restuurant

Choisissez dans notre carte une Flam’ & partager pour I'apéro |
Tarif en fonction de la flam’ choisie

Choisissez dans notre carte une pizza & partager pour I'apéro !
Tarif en fonction de la pizza choisie

26,95 €

Sélectionnez une pizza parmi nos pizzas a la carte.

Pour les indécis, 2 recettes sur la méme pizza !

*Tous le détails de nos pizzas et de nos Flam’ & découvrir page

TOUS LES EVENEMENTS
A SUIVRE SUR NOS

miero-D frusserie



NOS PIZZAS

Base créme ou tomate, & vous de choisir |
En plat ou a partager pour I'apéro !

LA TRADITIONNELLE 13,95 €
Jambon blanc, champignons frais,
olives, Mozzarella

TEX MEX © 16,95 €
Emincé de poulet mariné fagon Tex Mex,
poivrons, oignons jaunes, Mozzarella

LA FROMAGE 1595 €
Tomme des Vosges; Bleu de Bresse, Munster,
olives, Mozzarella

LA CALZONE 15,95 €

Jambon blanc, champignons frais,
olives, Mozzarella

LA VEGETARIENNE @ 14,95 €
Poivrons, oignons jaunes, origan,
filet d’huile d’olive, Mozzarella

LA RACLETTE 17,95 €

Pomme de terre, raclette, lard, oignons

Provenance des viandes et listes des allergénes : demandez-nous
Service de 12h & 14h et de 19h & 22h

NOS FLAM'S

En plat ou a partager pour I'apéro !

LA TARTE FLAMBEE 13,95 €
La vraie flammekueche aux allumettes de lardons,
oignons jaunes, sur une base de fromage blanc

FLAM’ SPINALIENNE 15,95 €
Une tarte flambée base fromage blanc,
oignons jaunes, créme d'Albert, pomme de terre, lard

LA FLAM' PESTO CHEVRE 1595 €

Une tarte flambée base fromage blanc,
tomates cerises, tranches de fromage de chévre, pesto

BLONDE
LISON
10-55 AMBREE

QUELLE BIERE CHOISIR LEANDRE
AVEC MON PLAT? A

suivez les pictos! LOU

BLANCHE
CAMILLE

IPA
PAUL

SPECIALE
ZOUF

utilisgz VoS recharges-avantage§ °
pour regler votre note au restaurant
(jusqu’a 20€ offerts!)




NOS BURGERS

LE BURGER DU CHEF @ (coupde ®
L:1995€-XL:+4 €

Steak haché de beeuf, lard grillé, ceuf au plat, sauce
forestiére, salade, tomates, oignons rouges, sauce burger

LE VOSGIEN & (coupde @
L:2295€-XL:+4€

Steak haché de boeuf, lard grillé, oeuf au plat, munster,
salades, tomates, oignons rouges, sauce burger

LE CHEDDAR @& L:1695€-XL:+4 €
Steak haché de beeuf, lard grillé, cheddar,
salade, tomates, oignons rouges, sauce burger

LE CRISPY CHICKEN L:1895€-XL:+4 €

Aiguillettes de poulet pané, tranche de tomme des Voges,
salade, tomates, oignons rouges, sauce burger

LE CLASSIC BURGER L:13.95€-XL:+4 €

Steak haché de beeuf, salade, tomates,
oignons rouges, sauce burger

LE MONT D'OR L:19,95€-XL:+4 €
Steak haché de beeuf, lard grillé, sauce mont d’or,
salade, tomate, oignons rouges et sauce burger

SUGGESTIONS

DECOUVREZ

EN SUGGESTION,

SUR NOS TABLEAUX,
DES BURGERS INEDITS |

imaginés par Aurélia,
@ la cheffe des cuisines

du groupe 10-55

LE RACLETTE L:20,95€-XL:+4 €

Steak haché de beeuf, lard grillé, fromage a raclette, salade,
tomate, oignons rouges et sauce burger, galette de pormme
de terre

ASSIETTE MONSTER* L:29.95€-XL:+4 €
2 burgers au choix de la méme taille

*Prix pour une personne, couvert supp +8€
+4€ pour le Jurassic

Nos burgers sont servis avec garniture au choix parmi :

* Frites
« Beignets de pomme de terre,
+ Légumes du moment

AURELIA

Arrivée en 2010 comme
plongeuse lors de I'ouverture
du premier 10-55, Aurélia a

gravi tous les échelons pour
devenir aujourd’hui Cheffe des
cuisines du groupe. Elle pilote
désormais nos cartes et nos
brigades avec passion et talent.

Burgers L =140g XL =280g - is back = est de retour - Burger Crispy Chicken : Halal

Service de 12h a 14h et de 19h & 22h




COTE BRASSERIE

STEAK HACHE PUR BGUF @ 13,95 €
Supp a Cheval : 2,00 €

BAVETTE D’ALOYAU & 17.95 €

FISH AND CHIPS & 19,95 €

Filets de poisson frits, frites, salade, sauce fraicheur

CHIK'N CHIPS ® 18,95 €

Aiguillettes de poulet pang, frites, salade, sauce barbecue

Nos plats sont servis avec
une garniture au choix :

* Frites

+ Beignets de pomme
de terre

+ Légumes du moment

Nos viandes sont servies avec
au choix :

- Sauce échalote (+2,50 €)
» Sauce Mont d'or (+3 €)

» Sauce Créme d'Albert (+4 €)
- Sauce Forestiére (+2,50 €)

COTE FRAICHEUR

SALADE CESAR & Plat : 17,95 € | Repas : 19,95 €

Poulet crispy, croGtons, Grana Padano, salade,
tomates confites, ceuf dur, oignons rouges

SALADE CROUSTY CHEVRE & Plat : 17,95 € | Repas : 19,95 €

Croustillants chévre miel, jambon cru, salade,

PE NSEZ A NOS tomates confites, ceuf dur, oignons rouges
SUGGESTIONS AU TABLEAU SALADE VOSGIENNE & Plat : 17,95 € | Repas : 19,95 €

DeremeEemnes | Pomme de terre, lardons, croutons, oeuf poché,
' créme fraiche

Salade César et Chik’'n Chips : Halal Provenance des viandes et listes des allergénes : demandez-nous
Service de 12h & 14h et de 19h & 22h Quelle biére choisir avec mon plat : suivez les picto !



NOS MENUS

MENU DU JOUR *
990 €*

Du lundi au vendredi, midi uniquement, hors vacances scolaires et jours fériés.
Nous consulter.

PLAT DU JOUR : 9,90 €
ENTREE DU JOUR : +3,90 €
DESSERT DU JOUR : +4,90 €

MENU 10-55
2390 €

Du lundi au vendredi, midi uniquement, hors vacances scolaires et jours fériés.
Nous consulter.

Le Classic Burger (L) ou la pizza TRADITIONNELLE
Dessert du moment
1 Biere artisanale en 25c¢l ou soda

Votre burger en XL : +4,00 €
Votre biére en 33cl et le burger en L
ou la pizza de votre choix : +5,00 €

ON FAIT

QUOI

AVECLES

KIDS...

Aiguillettes de Poulet Crispy : Halal
Service de 12h & 14h et de 19h & 22h

MENU KIDS
2 €*

Menu réservé aux moins de 12 ans

+ AIGUILLETTES DE POULET CRISPY
ou

CLASSIC BURGER + FRITES
Steack haché 100g
+1€ tommes des vosges ou raclette

ou
PIZZA JAMBON/FROMAGE

- MOUSSE AU CHOCOLAT @ GLACE ENFANT
(1 boule au choix)

- 1 paquet de bonbons offert

*avec I'achat d’'un Bracelet Kid + 1 plat adulte ~y,
Sans bracelet KID : 7.90€ \

a ... ON PROPOSE
/ LE MENU
% ENFANT’

BRASSERIE
OUVERTE

TOUS LES JOURS

*POUR L’ACHAT D'l MENU ADULTE ET D'l ENTREE AU KIDPARK



NOS DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT

LA COUPE NUT
1 boule vanille macadamia, 1 boule pate a tartiner,
Nutella® et créme fouettée

LA DAME BLANCHE
2 boules vanille Madagascar, coulis de chocolat, amandes effilées,
créme fouettée

COUPE 2 BOULES
Vanille de Madagascar, Chocolat, Caramel beurre salé, Citron,
Framboise, Fraise, Passion, Pate a tartiner, Café

Supplément boule :
Supplément créme fouettée :

Service de 12h & 14h et de 19h a 22h

7,95 €

8,05 €

8,05 €

6,50 €

+2,00 €
+1,00 €

DESSERT DU MOMENT

Demandez-nous

CAFE / THE GOURMAND

FROMAGE BLANC

Nature ou créme ou coulis de fruits rouges

COULANT AU CHOCOLAT

et sa glace vanille de Madagascar

LA CREPE SUCRE
CREPE NUTELLA® OU CREME FOUETTEE

CREME BRULEE VANILLE

8,95 €

8,95 €

4,95 €

8,50 €

4,95 €

BI95E

7,95 €




BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO OU DECA 2,00 € CHOCOLAT CHAUD 395€
DOUBLE EXPRESSO ou DECA 3.95€ CHOCOLAT ou CAFE VIENNOIS 395€
PETIT CREME 2,50 € THE, INFUSION 395€
Nature ou parfumé
CAFE ALLONGE 220 € i i
THE LAIT / THE CITRON RONDELLE 395€
CAFE AU LAIT / MACCHIATTO / CAPPUCCINO 395€

SELECTION DE SOFT

PERRIER - 33cl 395€
PERRIER SIROP OU RONDELLE - 33cl 4l0e
COCA OU COCA ZERO 395€
FUZE TEA PECHE - 30 cl 395€
FANTA - 30cl 4,00 €
SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES - 25cl 420€
LIMONADE - 30cl 380 €
DIABOLO SIROP - 30cl 410 €
CARAFE SIROP A LEAU* - 1L 750 €
SIROP A LEAU* - 25c¢l 295€
JUS ET NECTARS** - 25cl 460€

*Caramel, Cassis, Cerise, Citron, Fraise, Framboise, Grenadine, Kiwi, Péche,
Menthe, Pomme, Violette, Vanille, Passion, Kiwi-banane

**Fraise, Ananas, Orange, Pomme, Tomate, Multi-Fruits

Service de 12h a 14h et de 19h & 22h



NOS VINS

ROUGES Pays d'Oc - Merlot Les Jamelles - IGP

Pays d'OC- Merlot Les 9 clés

Alsace - Pinot noir Kuentz-Bas - AOP

Vallée du Rhéne - Cotes du Rhone Domaine Guigal - AOP -

Demi bouteille 37,5¢l (21,00 €)

BLANCS Alsace - Pinot Gris Kuentz-Bas - AOP

Alsace - Gewurztraminer vendange tardive Wolfberger =

Bourgogne - Macon Village Cave d'Azé - AOC

ROSES Cotes de Provence Masterel
Vin du Gard Chartreux
BULLES Crémant Brut
Champagne

APERITIFS ET DIGESTIFS

MARTINIROCKS -7 cl

Rouge, blanc

MARTINI BIANCO TONIC - 7 cl

Bianco, citron vert, tonic

RICARD, PASTIS - 2 cl

PERROQUET, TOMATE - 2 cl

KIR VIN BLANC - 12 cl

KIR CREMANT - 12 cl

SUZE - 4 cl

WHISKY SUPERIEUR / RHUM SUPERIEUR - 4 cl
WHISKY / RHUM - 4 cl

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération

3,95€

4,95 €

3,10 €

3,50 €

3,95€

550 €

4,50 €

795 €

6,95 €

12CL 25CL
450€ -
650 € -
380€ -
550 € -

TEQUILA - 4 cl

VODKA - 4 cl

MALIBU - 4 cl

COGNAC -4l

EAUDE VIE - 4 cl

Poire, Mirabelle, Framboise

COINTREAU / BAILEYS - 4 cl
GET 27 /GET 31-35cl
GIN-4cl

AJOUTEZ VOTRE ADJUVANT

S0CL

75CL

24,00 €
19,00 €
32,95 €

32,95 €

28,95 €
47,00 €

28,95 €

19,95 €

19,00 €

28,00 €

62,00 €

6,95 €
6,95 €
6,95 €

7,95 €

7,95 €

6,95 €
6,95€

7,95 €

+1,00 €



ONTACTEZ-NOUS 1
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Suivez-nous sur les réseaux

Photos non contractuelles



