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LISON LEANDRE LOU CAMILLE PAUL ZOUF
Blonde Ambrée Rouge Blanche IPA Spéciale

Nos biéres sont brassées artisanalement & Besancon
et livrées dans tous nos établissements

LE SAVIEZ-VOUS ?

Nos biéres ont été baptisées des prénoms
des petits-enfants du fondateur du groupe !

Prix nets | service compris | En euros TTC
Labus d’alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération



MICRO-BRASSERIE ET BIERES ARTISANALES

NOS PRESSIONS ARTISANALES* 25CL  33CL LAPINTE SOCL 1,5L

LISON - BLONDE 395€ 4,95€ 7.60 € 20,00 €
LEANDRE - AMBREE 480€ 595€ 8.60 € 24,00 €
LOU - ROUGE 480€ 595€ 8.60 € 24,00 €
CAMILLE - BLANCHE 480 € 595€ 8.60 € 24,00 €
PAUL - IPA 480€ 595 € 8.60 € 24,00 €
ZOUF** - SPECIALE 480 € 595€ 8.60 € 24,00 €
& BIERE DU MOMENT** 490€ 595€ 8.60 € 24,00 €
PANACHE 395€ 495€ 7.60 € A
MONACO 430€ 4,95€ 7.60 € =
PICON 450 € 5,60 € 7.60 € =
PICON CITRON 470 € 595€ 7.95€ =
BlERE SIROP 430 € 595€ 7.80 € -

*biéres disponibles selon arrivages **selon saison et disponibilité

NOS COCKTAILS APERITIFS

Nos cocktails sont préparés au choix :

AVEC ALCOOL ou SANS ALCOOL SURZLEVRT\LE\‘ : 18°|C e E"O’““Eiﬂ‘ 6cl 490€
9,95€ i lcool @ 7,95 € irop de Violette, jus de Cranberry, jus de Lime ouge, Blanc
R REeUsanslgeolaio & Avec ou sans Sarti Rosa  7,90€ (Sans Alcool: 4,90€)
Porto - 8cl 4,90 €
Rouge, Blanc
BABY DRACON - 18cl , SEX ON THE BEACH - 18cl D T
E/losﬂlc, JuE de Mcclirccgjo, J:sge ||me,bPuree de Jus d’orange, Jus de Cranberry, Liqueur de Melon uz 4
angue, Limonade, sirop de Gingembre A ok e A
Avec ou sans Rhum vanillé sl A RICCIrd, Pastis 51 .
MOJITO - 20cl Simple - 2¢l 290 €
T - 20c Double - 4cl 490€
MAI THAI - 18cl i o . Citron vert, menthe, sucre de Canne, eau gazeuse
Rhum Ambré, Grand Marnier, jus de citron, nature ou fruity Négroni -9 ¢l 10.90 €
sirop d'Orgeat, jus d'Ananas et Cranberry Avec Rhum ou Sans alcool et jus de pomme Gin, Marini Rouge, Campari
Avec ou sans rhum
Kir vin blanc - 12 cl 4,90 €
POMME D’'AMOUR - 18cl 11,90€ Cassis, M(re, Framboise, Péche ou
Sirop de Caramel et Grenadine, Jus de Mirabelle
Pomme
Avec ou sans vodka Kir Crémant - 12 cl 6,90 €
Cassis, Mure, Framboise, Péche ou
PINA COLADA - 18cl 9,90€ Mirabelle
Ananas, lait de noix de coco Americano - 8 cl 890 €
A h i p d
o e Martini Rouge, Campari, Eau
Ké - 18cl 10,90€ Gazeuse

Sirop de Cassis, Jus de Lime et Cranberry
Avec ou sans gin

TVA & 10% sur les softs et 20% sur les alcools. L' alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
Nous tenons a votre disposition la fiche des allergénes de nos boissons



EAUX & SODAS

La pétillante du 10-55 - 75cl 395€
Vittel - 25c¢l 350€
Vittel sirop - 25c¢l 380€
Vittel - 1L 495€
Vittel - 50cl 395€
Perrier - 33cl 3.95€
Perrier sirop ou rondelle - 33cl 4]0€

Schweppes Tonic ou Agrumes - 25cl  420€

Limonade - 30cl 380€
Diabolo sirop* - 30cl 4]10€
Carafe sirop & l'eau™ - 75c¢l 7,50 €
Sirop & I'eau* - 30cl 295€
Jus et nectars** - 25c¢l 4,60 €

*Caramel, Cassis, Cerise, Citron, Mre, Fraise,
Framboise, Grenadine, Kiwi, Péche, Menthe, Pornme,
Violette, Vanille, Passion, Kiwi-banane

**Fraise, Abricot, Ananas, Orange, ACE, Pomme,
Tomate, Mangue

A PARTAGER

LA PLANCHE L 17,95 €

Assortiment de charcuterie et de fromage

LA PLANCHE XL 24,95 €

Assortiment de charcuterie et de fromage

TAPAS L 17,95 €
4 accras de morue + 3 crevettes snacks + 2 camemberts snacks
2 onions rings + 3 aiguillettes de poulet crispy

2 boules panées mozza-tomato

Servis avec guacamole, sauce salsa et frites |

TAPAS XL 24,95 €
4 accras de morue + 3 crevettes snacks + 2 camemberts snacks
6 onions rings + 3 aiguillettes de poulet crispy

2 boules panées mozza-tomato + 4 potatoes pops

+2 mozza sticks

Servis avec guacamole, sauce salsa et frites !

MAIS AUSSI...

LES FLAM™

Choisissez dans notre carte une Flam’ & partager pour I'apéro |
Tarif en fonction de la flam’ choisie

LES PIZZAS*

Choisissez dans notre carte une pizza & partager pour I'apéro !
Tarif en fonction de la pizza choisie

PIZZA XXL 26,95 €

Base créme ou tomate
Sélectionnez une pizza parmi nos pizzas a la carte.

Pour les indécis, 2 recettes sur la méme pizza !

*Tous le détails de nos pizzas et de nos Flam’ & découvrir page
suivante

L oest fuss! “:

TOUS LES EVENEMENTS
BnR SP“RI A SUIVRE SUR NOS
“N fﬂSlllllﬂlI“ mil]m-lll'ﬂSSEHE

complexe (i Loisirs

Tapas L et XL : halal
Selon horaire et disponibilité, demandez-nous



NOS PIZZAS

En plat ou & partager pour I'apéro |

LA TRADITIONNELLE* 13,90 €

Base tomate, jambon blanc, champignons frais,
olives, Mozzarella

TEX MEX* 14,90 €

Base créme, émincé de poulet mariné fagon Tex Mex,
poivrons, oignons jaunes, Mozzarella

LA FROMAGE* 14,90 €

Base créme, tomme des Vosges; Bleu de Bresse,
Munster, olives, Mozzarella

LA CALZONE 14,50 €

Base créme, jambon blanc, champignons frais,
olives, Mozzarella, oeuf

LA VEGETARIENNE* 13,90 €

Base tomate, poivrons, oignons jaunes, origan,
filet d’huile d’olive, Mozzarella

LA CHEVRE MIEL* 14,90 €

Base créme, Mozzarella, chévre, miel,
lardons, noix

LA BURRATA 16,90 €

Base Tomate, Mozzarella, Jambon Serrano, Burrata,
Roquette, Pesto

LEBOWSKI* 16,90 €

Base Créme, Mozza, Munster, Oignons, Jambon Serrano

\

En Couronne :

La demi Pizza de votre choix

parmis la sélection (*)
accompagnée de salade

a 10,90€

*

¥

Provenance des viandes et listes des allergénes : demandez-nous
Service de 12h & 14h et de 19h & 22h

NOS FLAM'S

En plat ou a partager pour I'apéro !

LA FLAM’ DE MR SEGUIN 1390 €
Une tarte flambée base fromage blanc, tomates

cerises, tranches de fromage de chévre, pesto,

mozzarella, oignon et roquette

LA TARTE FLAMBEE 9,90 €

La vraie flammekueche aux allumettes de lardons,
oignons jaunes, sur une base de fromage blanc

LA GRANITEE 10,90 €

Fromage blanc, allumettes de lardons,oignons
jaunes, émmental

| B BLONDE
LISON

e AMBREE

QUELLE BIERE CHOISIR LEANDIE

AVEC MON PLAT? =

suivez les pictos! LOU

&

Bol de salade

+2€

0

BLANCHE
CAMILLE

IPA
PAUL

SPECIALE
ZOUF

utilisez vos recharges-avantages °
pour régler votre note au restaurant
(jusqu’a 20€ offerts!)




NOS BURGERS »~

LE BURGER DU CHEF ©
L:1995€-XL:+4 €

Steak haché de beeuf, lard grillé, ceuf au plat, sauce au
Comté, salade, tomates, oignons rouges, sauce burger

LE CHEDDAR L:1690€-XL:+4€
Steak haché de beeuf, lard grillé, cheddar,
salade, tomates, oignons rouges, sauce burger

LE CRISPY CHICKEN L:1590€-XL:+4 €
Aiguillettes de poulet pané, sauce Comté,
salade, tomates, oignons rouges, sauce burger

LE SPICY CHICKEN L:18,90€-XL:+4€
Aiguillettes de Poulet pané, mayonnaise épicée Paprika
Fumé, Jalapeno, Cheddar fondue, Salade, Tomate, Oignon
Rouge et crispy onion

+1€ pour un Steak de boeuf & la place

Nos burgers sont servis avec garniture au choix parmi :

+ Frites + Galettes de pomme de terre
+ Légumes du moment + Salade

SUGGESTIONS

DECOUVREZ

EN SUGGESTION,

SUR NOS TABLEAUX,
DES BURGERS INEDITS !

imaginés par Aurélia,
@ la cheffe des cuisines
du groupe 10-55

N7

Vous pouvez
remplacer le steak

LE VOSGIEN par un steak végétal,

demandez-nous !

L:1990€-XL:+4 €

Steak haché de boeuf, lard grillé, ceuf au plat, munster,
salades, tomates, oignons rouges, sauce burger, rostie
de pomme de terre

+2€

LE CLASSIC BURGER L:1390€-XL:+4€ ST O

Steok haché de beeuf, salade, tomates, barbecue, cheddar,
oignons rouges, sauce burger comté

LE CHICKEN AVOCADO L:1690€-XL:+4 €

Aiguillettes de poulet pané, guacamole, chévre, pesto, salade,
Tomate, Oignon Rouge

LE FISH BURGER L:1490€-XL:+4 €

Poisson pané, sauce tartare, salade, tomates, oignons rouges

ASSIETTE MONSTER* L:29,50€-XL:+8 €

2 burgers au choix de la méme taille

*Prix pour une personne, couvert supp +8€
+4€ pour le Jurassic

AURELIA

Arrivée en 2010 comme
plongeuse lors de I'ouverture
du premier 10-55, Aurélia a
gravi tous les échelons pour
devenir aujourd hui Cheffe des
cuisines du groupe. Elle pilote
désormais nos cartes et nos
brigades avec passion et talent.

Burgers L =140g XL =280g - is back = est de retour - Burger Crispy Chicken : Halal

Service de 12h a 14h et de 19h & 22h



aN
CAMEMBERT ROTIE AU THYM ET AU MIEL 17,90 €
Au four a pizza, assortiment de charcuterie, pommes grenailles

TARTARE CLASSIC 19,90 €
LE CROQ 10-55 15.90 € Tartare de beeuf au couteau, capres, cornichons, échalotes,
Pain moelleux, béchamel au Comté, jambon fumé, vinaigrette
ceuf au plat, cheddar, bacon et oignons frits, salade
$x TARTARE VOSGIEN 2290 €
STEAK HACHE A CHEVAL - 150G 13,90 € Tartare de beeuf agrémenté de Munster et lardon
Une sauce et une garniture aux choix
POKE BOWL 15,90 €

BIG STEAK A CHEVAL - 225G 19,90 €
Steak, tranche de lard et ceuf sur le plat
Une sauce et une garniture aux choix

... COTE FRAICHEUR

Une sauce et une garniture aux choix

Riz, poulet pané, féve, radis, tomate cerise, avocat, sauce soja

SALADE CESAR Plat : 15,90 € | Repas : 17,90 €
FISH AND CHIPS 16,90 € Poulet crispy, croGtons, Grana Padano, salade,
Filets de poisson frits, frites, salade, sauce tartare tomates confites, ceuf dur, oignons rouges
CHIK'N CHIPS 16,90 € SALADE CROUSTY CHEVRE Plat : 15,90 € | Repas : 17,90 €
Aiguillettes de poulet pané, frites, salade, sauce barbecue Croustillants chévre miel, jambon cru, salade,
tomates confites, ceuf dur, oignons rouges
ENTRECOTE 280¢gr 29,90 €
Beurre Maitre d’hétel paprika fumé, 1 garniture au choix SALADE VOSGIENNE Plat : 15,90 € | Repas : 17,90 €
Pomme de terre, lardons, croutons, oeuf poché,
et ot
CHIKEN ROMA 18,95 € AT
Emincé de poulet pané, gratiné sauce tomate
ot mozzarella, ceuf sur le plat LAVOCADO TOAST Plat : 16.90 € | Repas : 18.90 €
Tranche de pain garni de guacamole, tomates cerises,
mini mozzarella, oeuf poché, pesto basilic et pickles
Nos plats sont servis avec une Nos viandes sont servies avec au choix : doignons rouges, servi avec salade verte
garniture au choix : 5 3 té (42,50 €
- e T S SALADE ITALIENNE Plat :19.90 € | Repas : 2190 €
+ Galettes de pomme de terre + Sauce Old Pepper n°7 (+2,50 €) Salade, (T\glon,'Jumbon'Sn.errano, Burrata,
+ Légumes du moment + Sauce BBQ Fumée (+2 €) tomate a I'ancienne, mini Croutons

5 Calterah o SenEeTeriene (R E) de Foccacia, vinaigre Balsamique

ET
MOULES MARINIERES FRITES LS S A 1(. ;%%%REE“%%&"DE

D'ACC@RD !

Salade César et Chik’'n Chips : Halal Provenance des viandes et listes des allergénes : demandez-nous
Service de 12h a 14h et de 19h & 22h Quelle biére choisir avec mon plat : suivez les picto !



NOS MENUS

MENU DU JOUR *
990 €*

Du lundi au vendredi, midi uniquement, hors vacances scolaires et jours fériés.
Nous consulter.

PLAT DU JOUR : 9,90 €
ENTREE DU JOUR: +3,90 €
DESSERT DU JOUR : +4,90 €

MENU 10-55
23,90 €

Du lundi au vendredi, midi uniquement, hors vacances scolaires et jours fériés.
Nous consulter.

Le Classic Burger (L) ou la pizza Traditionnelle
Dessert du moment
1 Biére artisanale en 25cl ou soda

Votre burger en XL : +4,00 €
Votre biére en 33cl et le burger en L
ou la pizza de votre choix : +5,00 €

ON FAIT |

QUOI

AVECLES

KIDS...

Aiguillettes de Poulet Crispy : Halal
Service de 12h & 14h et de 19h & 22h

MENU KIDS
2 €”

Menu réservé aux moins de 12 ans

- AIGUILLETTES DE POULET CRISPY
ou

CLASSIC BURGER + FRITES
Steak haché 100g - + 1€ sauce au choix :
comté ou cheddar

ou
P1ZZA JAMBON/FROMAGE

- MOUSSE AU CHOCOLAT @ GLACE ENFANT
(1 boule au choix)

- 1 paquet de bonbons offert

*avec I'achat d'un Bracelet Kid + 1 plat adulte Wy,
Sans bracelet KID : 7.90€ N

PROPOSE
LE MENU
ENFANT

BRASSERIE
OUVERTE

TOUS LES JOURS

*POUR L’ACHAT D'l MENU ADULTE ET D'l ENTREE AU KIDPARK



NOS DESSERTS

DUO MOUSSE AU CHOCOLAT

Mousse au chocolat noir et mousse au chocolat blanc

LA DAME BLANCHE

2 boules Vanilles Madagascar, coulis de Chocolat et Meringue,
créme fouettée

LIEGEOIS CAFE OU CHOCOLAT

COUPE COLONEL/MOJITO
1 boule Citron et Vodka ou Rhum

COUPE SUMMER BIKINI

1 boule Ananas, 1 boule Melon, 1 boule Pastéque, tartare
d’Ananas et Melon

COUPE SNICKERS

1 boule Vanille, 1 boule Caramel, 1 boule chocolat, coulis de chocolat
fondue et Peanut Butter, Cacahuétes caramélisées et Créme fouettée

COUPE 2 BOULES

Vanille de Madagascar, Chocolat, Caramel beurre salé, Citron,
Framboise, Fraise, Passion, Pate & tartiner, Café

Supplément boule

Service de 12h & 14h et de 19h a 22h

6,90 €

7,50 €

7,50 €

9,90 €

8,00 €

8,90 €

4,90 €

+2€

DESSERT DU MOMENT

Demandez-nous

CAFE / THE GOURMAND

CAPPUCCINO FRAMBOISE

Aux brisures de Spéculoos

COULANT AU CHOCOLAT

et sa glace vanille de Madagascar

PAV'1055

Carapaccio et compoté Ananas et Mangue,
meringue et Glace Melon

PAIN PERDU

Fourré Caramel, Glace Vanille, Sauce Caramel Beurre Salé
et cacahuétes caramélisées

FLAM'

Créme Vanillg, carpaccio d’Ananas réti, zeste de citron vert

TITI 55

Mousse Mascarpone, Nutella et Spéculoos

PANACOTTA

Panacotta Fruits Rouges

GAUFFRE DE BRUXELLES AU SUCRE

Topping Nutella ou Créme Fouetté + 1€

7,90 €

7,90 €

7,90 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

790 €

8,90 €

7,90 €

4,90 €




BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO OU DECA 2,00 € CHOCOLAT CHAUD 395€
DOUBLE EXPRESSO ou DECA 3.95€ CHOCOLAT ou CAFE VIENNOIS 410€
PETIT CREME 2,50 € THE, INFUSION 395€
Nature ou parfumé
CAFE ALLONGE 220 € i i
THE LAIT / THE CITRON RONDELLE 395€
CAFE AU LAIT / MACCHIATTO / CAPPUCCINO 3,95

SELECTION DE SOFT

PERRIER - 33cl 395€

PERRIER SIROP OU RONDELLE - 33cl 410€

COCA - 30cl 395€

COCA ZERO - 30cl 350€

FUZE TEA PECHE - 30cl 350€

FANTA - 30cl 3,50 €

SPRITE - 30cl 3,50 €

SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES - 25cl 420€

LIMONADE - 30cl 380¢€

DIABOLO SIROP* - 30cl 410€

CARAFE SIROP A LEAU* - 75c¢l 750 €

SIROP A LEAU" - 30c 295¢€ *Caramel, Cassis, Cerise, Citron, Mdre, Fraise, Framboise, Grenadine, Kiwi, Péche,

Menthe, Pornme, Violette, Vanille, Passion, Kiwi-banane
JUS ET NECTARS** - 25c¢l 4,60 € **Fraise, Abricot, Ananas, Orange, ACE, Pomme, Tomate, Mangue

TVA &410% sur les soff§ et ZO/o sur I(_—:-s alcools. L al?ool est dange_reux pour la santé, & consommer avec modération. Service de 12h & 14h et de 19h & 22h
Nous tenons & votre disposition la fiche des allergénes de nos boissons



NOS VINS

ROUGES

BLANCS

ROSES

BULLES

Pays d’'Oc - Merlot les Jamelles - IGP

Pays d'Oc - Merlot Maison Castel - IGP

Vallée du Rhone - Cotes du Rhéne Domaine Guigal - AOP
Loire - Saint Nicolas de Bourgueil Saget La Perriere - AOP
Alsace - Pinot noir Kuentz-Bas - AOP

Bourgogne - Haute-Cote de Beaune Nuiton Beaunoy

Vin de Pays - Chardonnay Maison Castel - IGP

Loire - Sauvignon Saget La Perriére - VDF

Sud Ovest - Manseng Uby n°4 - IGP

Alsace - Pinot gris Kuentz-Bas - AOP

Bourgogne - Haute-Céte de Beaune Nuiton Beaunoy

Alsace - Gewurztraminer vendange tardive Wolfberger - AOP

Cotes de Provence Masterel
Corse Isula San Ghjuva
Vin du Gard Chartreux

Méditerranée Studio By Miravelle

Crémant Brut

Champagne

12CL

3,00 €
4,50 €
4,50 €
4,90 €

590 €

4,50 €
4,50 €
4,90 €

590 €

3,80 €

3.80 €

550 €

TVA & 10% sur les softs et 20% sur les alcools. L alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
Nous tenons a votre disposition la fiche des allergénes de nos boissons

25CL

6,30 €
7,00 €
7,50 €
9,00 €

11,0 €

7,00 €

7,00 €

11,00 €

6,90 €

6,90 €

S0CL

12,60 €
14,00 €
15,00 €
18,00 €

22,00 €

14,00 €

14,00 €

22,00 €

13,50 €

13,50 €

75CL

18,90 €
21,00 €
22,00 €
26,00 €
32,90 €

39,90 €

21,00 €
21,00 €
24,00 €
32,90 €
34,00 €

34,90 €

19,90 €
19,90 €
19,00 €

29,00 €

28,00 €

62,00 €



APERITIFS ET DIGESTIFS

WHISKY CLAN CAMPBELL - 4 cl 6.95€
WISKY SEXTON - 4 cl 895 € MALIBU - 4 cl 6.95€
WISKY NIKKA COFFEE GRAIN - 4 cl 10,95€
COGNAC ABK6 - 4 cl 7.95€
JACK DANIELS - 4 cl 705€
MAKER’S MARK - 4 cl 895€ EAU DE VIE - 4 cl 705€
Poire, Mirabelle, Framboise
RHUM HSE - 4 cl 7,95 €
RHUM DON PAPA BAROKO - 4 cl 895€ BAILEYS - 4 cl 695€
RHUM DIPLOMATICO - 4 cl 9.95€
RHUM BUMBU - 4 cl 9.95€ gg gi 5 ‘: z'l 2
RHUM ZACAPA - 4 cl 12,05 € =
GIN- 4 cl 7,95 €
TEQUILA - 4 ¢l 6.95€
AJOUTEZ VOTRE ADJUVANT +1,00 €
VODKA - 4 cl 6,95 €

TEAM BUILDING

PRESTATIONS SUR MESURE
SOIREES
JEUX...
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Suivez-nous sur les réseaux
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